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det basale (nodvendigt at vide)

Vi serverer yellowfin (gulfinnet] tun, fanget med langline ud fra Senegals
kyst. Tunen tilherer Atlanterhavsbestanden, som ikke betragtes som
udryddelsestruet.

detaljerne (godt at vide)

Bestand

Vores tun fanges i Nord-
ostatlanten. Bestanden
her holdes under opsyn

af myndigheden " The
International Commission
for the Conservation of the
Atlantic Tunas" (ICCAT),
som betragter bestanden
som veerende sund og ikke
har palagt strenge kvoter
for fangst af fisken. Vi
holder, seerligt med vores
tun, et vagent oje med de
seneste videnskabelige
anbefalinger.

Fiskeri og bifangst
Fiskekutterne, som fisker
vores tun, benytter sig
udelukkende af de sakald-
te "cirkelkroge" frem for de
ofte benyttede j-formede
kroge. Fordelen ved
cirkelkroge er en drastisk
reduktion af bifangst, da
sterre havdyr, sa som
hajer og skildpadder, ikke

sa nemt bider pa denne
type krog. Tunen fanges
ved brug af langline, som
bestar af en lang fiskeline
pasat et stort antal kroge,
som heenger bag pa fiske-
kutteren.

Styring og overvagning
Fiskekutterne, som fisker
vores tun er genstand for

overvagning og kontrol fra
bade ICCAT og EU.

Ekstrainfo

Netop pa grund af denne
kontrol, kan vores leveran-
dor sikre 0s, at vores tun
ikke er fangetillegalt, uden
tilladelse eller uden orden
i papirerne. Straks efter at
fiskekutteren laegger til kaj
i den spanske havn, trans-
porteres tunen til Danmark
med lastbil.

UDFORDRINGER MED
TUNEN IVERDENSHAVENE
— | DET STORE HELE

Bluefin. Sticks'n'Sushi har
ikke serveret blafinnet tun
siden 2005, da denne tun
vurderes som vaerende i
overhaengende fare for at
uddo.

Yellowfin. Selvom bestan-
den af den gulfinnede tun
vurderes som vaerende i
nedgang, er der dog stadig
rigelig yellowfin tuni
havene. Vimener dog, at
man bor holde et abent
oje med nyeste viden om
yellowfin tunens bestand.

Fiskemetode. Mange tun
fanges i dag ved meto-
der, der forarsager store
meaengder bifangst og
indfanger hele tunstimer,
hvilket gor reproduktion
vanskelig. Du kan lzese
mere i vores fiskepolitik pa
www.sushi.dk/ansvarlighed.



