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1 Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på 
administrativ bøde fra kontrolbesøget den 25. 
september 2010. Forholdet er bragt i orden. 
Kontrolleret opbevaringstemperaturen af fersk fisk i 
kølerum. Målt opbevaringstemperaturen af fersk laks 
til 3,3 °C med luftføler. Målt temperaturen af hel 
fersk laks til 1,4 °C med indstikstermometer. Ingen 
anmærkninger. Drøftet afrimningstid. 
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden 
anmærkninger: Kælderrum, serveringsområde, 
produktionskøkken. 
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Set dokumentation for 
temperaturkontrol, 3- timers regl, opvasketemperatur, 
opvarming- og nedkølingskontrol, varemodtagelse for 
perioden 1.9 til 15.10.10.  
Offentliggørelse af kontrolrapport: Fulgt op på 
indskærpelse fra kontrolbesøget den 25. september 
2010. Forholdet er bragt i orden. Alle sider af 
kontrolrapporten fra kontrolbesøget fra den 25. 
september var ophængt synligt. Ingen anmærkninger. 
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. 
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Kontrolrapport

Sticks N Sushi

Istedgade 62

1650 København V

73342619

15-10-2010

Mærkning og information: Vejledt om reglerne vedr. mærkning af fisk og fiskevarer.
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